A
| &brb

L/Q, .\_z;ew\,v&ue' A ro‘\‘

Parc d’Activités La Justice

Rue de la Mare Poissy

95380 Villeron (FRANCE)

TEL: 33(0) 1 30 290 290

FAX: 33(0) 1 30 290 291

E-mail : sagachocolat@sagachocolat.com
Site internet : www.sagachocolat.com

Mousse Chocolat Artisanale

Pur beurre - Riche en chocolat REF : 2714500

Suggestion de présentation

Poche plastique
Poids 500 g

5 UVC * 138 hoites/palette

Description :

CEufs entiers, Chocolat noir, beurre...
Sans colorant, ni conservateur.
Mise en ceuvre :

Découper la poche pour obtenir un diamétre
de 3cm minimum (soit 5 cm environ de la pointe)
préalablement décongelée a +4°C.

Décongélation :

12 heures au réfrigérateur a +4°C.

Avantages Produit

Une délicieuse Mousse au Chocolat Pur Beurre a la
texture onctueuse et fondante.

"Le" dessert préféré des frangais, a consommer sans
modération !

Conditionnée en format poche, idéale pour la
réalisation de desserts d'assemblages en restaurant.
Aspect "fait maison" garanti !

Excellente base de desserts a personnaliser en
fonction des saisons : Créme anglaise vanille ou coco
ou pistache, compotée fruits rouges et bien d'autres...

Conservation aprés décongélation: 72 H garanties a
4°C.

L’atout du surgelé permet une meilleure gestion des
stocks afin d’éliminer les pertes

RCS PONTOISE 489 424 838

APE 1071A
TVA FR76 489 424 838

SARL au Capital de 100 000 €



