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Descriptif:  
 
Teneur en cacao : 50 %, Pur beurre 
Décor : Pépites de Chocolat 
 
Sans colorant, ni conservateur  
 
Mise en œuvre : 
 
Se consomme à température ambiante 
Ou légèrement tiédi 
 
Décongélation : 
 
2H au réfrigérateur à + 4°C 
Ou 15 s au micro-onde à 750 W 
Valider selon les micro-ondes 

Aux Pépites de Chocolat BIO 

Lingot Fondant Chocolat  

Avantages Produit 

L'irrésistible recette du Fondant Chocolat pur beurre, 
revisitée dans un format "lingot" original.  
 
Finition aux choix : Pépites de Chocolat ou Amandes & 
Noisettes grillées. 
 
Facile à consommer de part sa forme unique et originale, 
idéal pour la vente à emporter 
 
Conservation après décongélation : 72H garanties à +4°C. 
 
L’atout du surgelé permet une meilleure gestion des 
stocks afin d'éliminer les pertes. 

REF: 14xx050 
 
 
Forme LINGOT   
Long 120 mm; Larg. 40 mm  
Haut 30 mm  
Poids 50 g 
 
36 UVC * 138 boites/palette  


