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RCS PONTOISE 489 424 838 

        APE 1071A 
TVA FR76 489 424 838 

SARL au Capital de 100 000 € 

 
Parc d’Activités La Justice 

Rue de la Mare Poissy 
 95380 Villeron (FRANCE) 

 TEL: 33(0) 1 30 290 290 
FAX: 33(0) 1 30 290 291 

E-mail : sagachocolat@sagachocolat.fr 
Site internet : www.sagachocolat.com 

	
	
	
	

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

 
 
 
 
 
 
 
Descriptif :  
 
Crème Chantilly Mascarpone 
Base génoise au Café 
Décor : Poudre de cacao 
Dessert sans alcool    
 
Mise en œuvre : 
 
Servir frais 
 
Décongélation : 
 
2h au réfrigérateur à + 4°C 
 
 

Sans alcool 

Tiramisu à l'Italienne

Avantages Produit 

Subtil mélange gourmand d’une crème mascarpone 
légère, onctueuse et d’une délicieuse génoise café. 
Décor : poudre de cacao 
 
Le classique Italien par excellence, apprécié toute 
l’année par de nombreux consommateurs. 
 
Petite portion, idéale pour un café gourmand, buffets 
cocktail, farandole de desserts... 
 
Conservation après décongélation : 72 heures 
garanties à +4°C 
 
L’atout du surgelé permet une meilleure gestion du 
stock afin d’éliminer les pertes. 

REF : 2447030 
 
Mini Verrine : 5cl 
Diam 40 mm  
Haut 50 mm 
Poids 30 g 
 
42 UVC * 138 boîtes/palette 


